
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

静岡県からのお知らせ 

気
き

を付
つ

けよう！ 

食中毒
しょくちゅうどく

 

飲食店
い ん し ょ く て ん

からのテイクアウト・デリバリーの料理
り ょ う り

は、お

店
み せ

で食
た

べる時
と き

より、食
た

べるまでに時間
じ か ん

がかかります。 

これからの暑
あつ

くなる季節
き せ つ

は、食 中 毒
しょくちゅうどく

菌
きん

が増
ふ

えやすく 

特
とく

に注意
ちゅうい

が必要
ひつよう

です。 

食 中 毒
しょくちゅうどく

予防
よ ぼ う

のため、すぐに食
た

べきりましょう。 

 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
   
 
 
  

   購購入入後後
こうにゅうご

はは長長時時間間
 ちょうじかん

持持ちち
 も

歩歩かかなないい
ある

！！  

    持持ちち帰帰っったたらら
 も     かえ

すすぐぐにに食食べべるる
 た

！！  

    再再加加熱熱
さ い か ね つ

はは 中中 心心
ちゅうしん

ままででししっっかかりり加加熱熱
か ね つ

！！  

    食食べべるる
 た

前前
まえ

ににははししっっかかりり手手洗洗いい
 てあら

！！  

テイクアウト等
と う

を利用
り よ う

するときの 

ポポイインントト  TAKE 

OUT 

食 中 毒
しょくちゅうどく

の予防
よぼう

には時間
じかん

と

温度
おんど

の管理
かんり

が 重 要
じゅうよう

です！ 


